


Ingredientes

.+ 2 huevos « 1 cucharada de polvo para hornear
.+ 150 g de aceite Aureola® + Ralladura de 1 limén
+ 150 g de harina « Jugo de % limén

+ 100 g de azucar

Paso a paso

Prepara la mezcla: Hornea:

En un bowl, bate los huevos con el aztcar hasta Vierte la mezcla y nivela.

que estén bien intfegrados. Hornea 18-22 minutos, o hasta que al insertar un
Agrega el aceite Aureola® y mezcla nuevamente. palillo este salga limpio.

Incorpora la ralladura de limdn y el jugo de % Ultimo paso:

limon. Deja enfriar completamente.

Afade la harina tamizada junto con el polvo para Corta en 6 cuadritos iguales.

hornear.

Mezcla sélo hasta integrar (sin sobrebafir).
Prepara el horno y el molde:

Precalienta el horno a 180°C.

Engrasa o coloca papel para hornear en un molde
pequeno (20x20 cm funciona perfecto para 6

cuadritos).
| Tip practico

o Si tienes poco tiempo entre semana,
e prepdralos el domingo y olvidate del postre o
refaccion durante 5-6 dias.
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