


 
 

 

Colocar las papas en agua fría ayuda a reti-
rar el exceso de almidón y evita que el aceite 
salpique.

2 cucharadas de cebollino picado 

Sal y pimienta al gusto
Aceite Aureola 
2 salchichas

Opcional: pizca de paprika o ajo 
en polvo

Ingredientes

Paso a paso
Paso 1: 
Lava las papas, pélalas, rállalas y colócalas en un 
bowl con agua fría reposando de 2–3 minutos.
Paso 2:
Escúrrelas y sécalas muy bien usando una servi-
lleta o manta.
Paso 3:
En un bowl mezcla: papa rallada seca, 1 huevo, 1 
cucharada de mantequilla derretida, ½ taza de 
queso rallado, orégano, cebollín, sal y pimienta.
Paso 4:
Forma 3 porciones grandes con la mezcla.

Paso 5:
Calienta el sartén a fuego medio y coloca 1
cucharada de aceite Aureola® por hashbrown.
Paso 6:
Cocina cada uno 3–4 minutos por lado, hasta que 

Paso 7:
Frie las salchichas en el sartén, agregales paprika
o ajo molido. Estarán listas cuando esten doradas.

3 papas medianas (ralladas) 
1 huevo
1 cucharada de mantequilla
derretida
½ taza de queso rallado
1 cucharadita de orégano seco
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